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Danke.

Fir lhr Vertrauen in CARRERA - und dafiir, dass wir es mit unserem
Pasta-Zubehor gleich einlésen durfen.

Eine Idee, die alles antreibt.

Jedes Gerat von CARRERA folgt einer klaren Linie. Keine Riicksicht
auf bestehende Geschlechterrollen, kein rosa fiir Frauen, kein blau
flr Manner. Seit wann haben denn Qualitat und Performance ein
Geschlecht?

Wir erschaffen Technologie, die Bedienungsfreundlichkeit, Handling,
Asthetik maximiert und Performance erlebbar macht. Gleich beim
Anschalten und noch Jahre spéter. Leistung kommt eben nicht nur
aus dem Motor, sondern resultiert aus dem gekonnten Zusammen-
spiel jeder einzelnen Baugruppe. Wir nennen es einfach den Boost
von CARRERA.

Dabei haben wir das Rad nicht neu erfunden - aber wir hatten den
Mut, das Entscheidende richtig zu machen und alles Unwichtige
wegzulassen.

Das ist unser Stil. Und Sie werden ihn wiederfinden in jedem
weiteren CARRERA Gerat.

Machen Sie aus 24 Monaten Garantie gleich 36!

Sie wollen und sollen lange etwas von lhrem CARRERA Gerét haben.
Daher innerhalb der néchsten 36 Tage die Garantie auf |hr Pasta-
Zubehor direkt auf 36 Monate verlangern.

Weitere Informationen dazu in der beigelegten Garantiekarte oder
direkt auf www.carrera.de/service.






01. BEDIENELEMENTE

1 Aufsatz fur flache Nudelplatten (Teig-Roller)
Drehknopf fur Teigstarke-Einstellung

Aufsatz fir Fettuccini (6,0 mm)

B oW N

Aufsatz fir Spaghetti (1,5 mm)

Verschlusskappe entfernen
Einsetzen der Aufsétze

Verwenden des Teig-Rollers

O 0O w >

Verwenden der Schneide-Aufsatze

02. LIEFERUMFANG

e Nehmen Sie das Gerat und die Zubehorteile vorsichtig aus der
Verpackung.

e Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und eventuelle
Transportschaden.

e Bewahren Sie den Verkaufskarton auf. Das Gerat kann in diesem
aufbewahrt werden, falls es langere Zeit nicht benutzt wird.

Vergewissern Sie sich beim Auspacken, dass alle hier abgebildeten
Teile mitgeliefert wurden:

1 Aufsatz fur flache Nudelplatten (Lasagne)
1 Aufsatz fiir Fettuccini (6,0 mm)
1 Aufsatz fir Spaghetti (1,5 mm)
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03. SICHERHEITSHINWEISE

Bestimmungsgemé&Ber Gebrauch

Die Kiichenmaschine ist ausschlieBlich zum Kneten von Teig, bzw. Rihren und
Vermischen von Lebensmitteln vorgesehen. Der Teig-Roller und die Pasta-
Schneide-Aufsétze sind ausschlieBlich zur Zubereitung von Nudeln konzipiert.

Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Haushaltsgebrauch oder &hnliche
Verwendungszwecke bestimmt, z.B.:

e in Laden, Biros oder sonstigen Arbeitsstatten,

e landwirtschaftlichen Betrieben,

e von Kunden in Hotels, Motels und weiteren typischen Wohnumgebungen,
e in Privatpensionen oder Ferienhdusern.

Das Gerat darf nur in Innenrdumen benutzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

Verarbeiten Sie mit dem Geréat keine Gegensténde oder Substanzen auBBer
Lebensmittel.

Verwenden Sie das Gerét nicht zum Umriihren von Farbe. Es besteht die Gefahr
einer Explosion.

Anweisungen fiir den sicheren Betrieb

® Beachten Sie unbedingt auch die Sicherheits-
hinweise der Kiichenmaschine No 657.

® Entfernen Sie alle Verpackungsmateralien und
Aufkleber und entsorgen Sie diese entsprechend
den gesetzlichen Vorschriften.

® Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, trockene
und rutschfeste Oberflache, damit es weder
umfallen noch abrutschen kann.

® | assen Sie das Gerat wahrend des Betriebs
niemals unbeaufsichtigt.

® Reinigen Sie vor dem ersten Einsatz sémtliche
Teile sorgféltig, die mit Lebensmitteln in Berih-
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rung kommen. Beachten Sie das Kapitel zur Rei-
nigung (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht
von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.

Das Gerat ist vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und
vor dem Zusammenbau, dem Auseinanderneh-
men oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Halten Sie im Betrieb Haare, Kleidung und samt-
liche Accessoires vom Gerat fern, damit es nicht
zu Verletzungen und Beschadigungen kommt.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatz-
teilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Keine beweglichen Teile des Gerates berihren.
Warten Sie vor dem Anbringen und Abnehmen
von Teilen grundsatzlich ab, bis das Gerat voll-
standig zum Stillstand gekommen ist.

Achten Sie darauf, dass Ihre Finger nicht mit
beweglichen Teilen oder den Offnungen am
Aufsatz in Berihrung kommen.

Verwenden Sie die Aufsatze oder das Gerét nicht,
wenn Beschadigungen vorliegen.
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® Der Missbrauch des Gerates kann zu Verletzungen
flhren.

GEFAHR fiir Kinder
Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder durfen nicht mit
den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.

04.

WARNUNG vor Verletzungen
Greifen Sie niemals wahrend des Betriebs in die Pasta-Aufsatze.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie die Maschine reinigen
oder Zubehorteile austauschen.

Schalten Sie die Maschine immer zuerst aus, bevor Sie den Netz-
stecker ziehen.

VORSICHT! Sachschaden
Betreiben Sie die Maschine nur mit Originalzubehér.

Stecken Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande (z.B. Messer)
in die Teig-Rolle oder die Pasta-Aufsétze.

Stellen Sie die Maschine immer auf eine stabile, ebene, saubere,
rutschfeste und trockene Oberflache, damit sie nicht umkippen oder
abrutschen kann.

Stellen Sie die Maschine oder Zubehérteile niemals auf heille Ober-
flachen (z. B. Herdplatten) oder in die Ndhe von Warmequellen oder
offenem Feuer.

Lassen Sie die Maschine niemals ldnger eingeschaltet, als fur die
Verarbeitung notwendig.

Betreiben Sie die Maschine nicht im Leerlauf.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

ZU DIESER ANLEITUNG

e Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung
grindlich durch und befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheits-
hinweise!

e Das Gerat darf nur so bedient werden, wie in dieser Anleitung beschrieben.
Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch entstanden sind.
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e Bewahren Sie diese Anleitung auf.

e Falls Sie das Gerét einmal weitergeben, legen Sie bitte diese Bedienungs-
anleitung dazu.

Warnhinweise in dieser Anleitung

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungs-
anleitung verwendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann
Schaden fir Leib und Leben verursachen.

A WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung
kann Verletzungen oder schwere Sachschaden verursachen.

A VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung
kann leichte Verletzungen oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat
beachtet werden sollten.

05. BEDIENUNG

Anbringen der Pasta-Aufsatze
1. Lésen Sie die Feststellschraube und entfernen Sie die Verschlusskappe
(siehe Abb. A ).

2. Setzen Sie den gewlnschten Aufsatz in die Zubehdrkupplung ein und dre-
hen Sie die Feststellschraube fest (siehe Abb. B ). Der Pasta-Aufsatz muss
eventuell etwas gedreht werden damit die Welle in die Kupplung gelangt.

Verwenden der Teig-Rolle 1

1. Bereiten Sie einen Nudelteig zu (Rezept im Anschluss).

2. Rollen Sie den fertigen Teig zu einer ca.0,5 cm dicken Teigplatte etwa auf
Walzenbreite (max. 14 cm) aus.

3. Setzen Sie die Teig-Rolle 1 , wie oben beschrieben, in die Kichen-
maschine ein.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf 2 den groBtmoglichen Walzenabstand
ein, indem Sie den Knopf herausziehen, auf Stellung 8 drehen und einras-
ten lassen.

5. Schalten Sie die Kiichenmaschine ein und stellen Sie den Drehzahlregler
auf Geschwindigkeit 1; die Walzen drehen sich.
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. Fihren Sie nun den Teig mehrmals durch die Walzen in Stellung 8, bis er

schén glatt und geschmeidig ist. Bestreuen Sie den Teig zwischen den ein-
zelnen Durchgangen immer mit etwas Mehl und falten Sie ihn der Lange
nach zusammen.

. Fihren Sie nacheinander den Teig in immer kleineren Einstellungen (8-1)

mehrmals durch die Walzen, bis er die gewiinschte Dicke aufweist.

HINWEIS: Je &fter Sie den Teig durchlassen, desto glatter und geschmeidi-
ger wird er und desto besser werden die Nudeln. TIPP: mit einem feuchten
Kichentuch bedecken, damit die Teigplatten nicht austrocknen.

Einstellungen fiir die Dicke des Teigs

Stellung ca.-Wert der Teigdicke Vorschlage
8 1,8 mm
Lasagne
7 1,6 mm
6 1,4 mm
Ravioli, Canneloni
5 1,2 mm
4 1,0 mm
Fettuccini
3 0,8 mm
2 0,6 mm
Spaghetti und Tagliolini
1 0,4 mm

Verwenden der Pasta-Aufsatze

1.

Bringen Sie den Teig fur die Verwendung der Pasta-Aufsdtze 3 + 4
mit dem Teig-Roller 1 auf die gewiinschte Dicke.

Setzen Sie den Pasta-Aufsatz in die Maschine ein (siehe Abb. A + B ).

Schalten Sie die Kiichenmaschine ein und stellen Sie den Drehzahlregler
auf Geschwindigkeit 1; die Walzen drehen sich.

Fuhren Sie den ausgerollten Teig durch den Pasta-Aufsatz 3 fur Fettuccini
oder 4 fir Spaghetti.
Die Walzen schneiden den Teig in die gewlinschte Form.
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HINWEISE!
e Die Nudeln kénnen bis zu 4 Stunden vor dem Kochen aufbewahrt werden.

e Geben Sie in das Kochwasser etwas Olivendl, damit die Nudeln nicht
zusammenkleben.

o Die Garzeit fur frischen Nudelteig (al dente) ist relativ kurz. Im siedenden
Wasser benétigen die Nudeln ca. 2-3 Minuten.

Grundrezept fiir Nudelteig

Zutaten fiir 4 Personen:

300 g Weizenmehl (z.B. Typ 405), 200 g GrieB3 (Hartweizen-), 1 Ei, 6 Eigelb,
2 TL neutrales Olivendl, 3 EL Wasser, Salz nach Belieben.

Zubereitung:

Geben Sie Eier, Mehl, GrieB, Salz, Ol und 2 EL Wasser nacheinander in die
Rihrschissel. Kneten Sie mit dem Knethaken auf Geschwindigkeitsstufe 1-2
solange, bis sich ein fester, aber noch formbarer Teig (Klumpen) gebildet

hat. Sollte der Teig zu trocken sein (broselt), figen Sie noch 1EL Wasser

oder etwas Ol hinzu. Driicken Sie den Teig etwas flach und wickeln Sie ihn in
Frischhaltefolie ein. Lagern Sie ihn vor der Weiterverarbeitung ca. 30 Minuten
im Kihlschrank.

06. REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT! Sachschaden
Nicht in Wasser tauchen und nicht in die Spilmaschine geben.

Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Nach jedem Gebrauch

Reinigen Sie das Geréat sofort nach jedem Gebrauch. Zu langes Warten
erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall sehr aufwandig.
Starke Verschmutzungen kénnen die Aufsétze dauerhaft beschadigen.

1. Nehmen Sie den Aufsatz von der Maschine ab und lassen Sie ihn 1 Stunde
an der Luft trocknen.

2. Entfernen Sie getrocknete Teigreste mit einer Reinigungsbdrste.
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07. AUFBEWAHRUNG

A GEFAHR fiir Kinder
Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern

an einem trockenen Ort auf.

08. KONFORMITATSERKLARUNG

c € In Ubereinstimmung mit den Europaischen Richtlinien wurde
das CE-Zeichen angebracht.

Die Konformitétserklarung ist beim Inverkehrbringer hinterlegt:
Aquarius Deutschland GmbH

WeiBenburger StraBBe 25 - 81667 Minchen - DEUTSCHLAND
(Dies ist keine Serviceadresse!)

09. ENTSORGUNG
E Das nebenstehende Symbol bedeutet, dass das Produkt in der
]

Européischen Union einer getrennten Millsammlung zugefihrt
werden muss. Dies gilt fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehdrteile. Gekennzeichnete Produkte diirfen
nicht Gber den normalen Hausmill entsorgt werden, sondern
muissen an einer Annahmestelle fiir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geréten abgegeben werden.

Verpackung
@9 Wenn Sie die Verpackung entsorgen méchten, achten Sie auf die
entsprechenden Umweltvorschriften in hrem Land.
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Thank you.

For having placed your trust in CARRERA - and for giving us the opportu-
nity to prove you right with our pasta accessories.

Everything is driven by one idea.

Each CARRERA appliance follows a clear concept. No consideration of
existing gender roles, no pink for women or blue for men. Since when
did quality and performance have a gender?

We create technology maximising user friendliness, handling and aes-
thetics and bringing performance to life. Directly when switching on the
appliance and even after many years. Performance is not just delivered
by the motor alone, but results from the skilful interplay of each individual
component. We just call it the CARRERA boost.

Although we have not reinvented the wheel, we had the courage to do
right what is crucial and to dispense with everything that is unimportant.

That is our style. And you will rediscover it in each further CARRERA
appliance.
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01. OPERATING ELEMENTS

1 Attachment for flat pasta sheets (pasta roller)
Rotary switch for setting the dough thickness

Fettuccine attachment (6.0 mm)

A W N

Spaghetti attachment (1.5 mm)

Cap removal
Attachment insertion

Use of the pasta roller

O 0O w >

Use of the slicing attachments

02. SCOPE OF DELIVERY

e Carefully remove the appliance and the accessories from the packaging.
e Check the scope of delivery for completeness and transport damages.

e Keep the original packaging. You can use it to store the appliance if
you do not intend to use it for a longer period of time.

When unpacking your appliance, make sure the parts shown in the illus-
tration have been supplied:

1 attachment for flat pasta sheets (lasagne)
1 fettuccine attachment (6.0 mm)
1 spaghetti attachment (1.5 mm)
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03. SAFETY INSTRUCTIONS

Intended use

The food processor is intended exclusively for kneading dough and/or stirring
and blending food. The pasta roller and the pasta slicing attachments are
intended exclusively for preparing pasta.

The appliance is designed exclusively for private home use or similar purpos-
es of use, e.g.:

e inshops, offices and other working environments;

e in agricultural undertakings;

e by customers in hotels, motels and other typical living environments and

e in private guesthouses or holiday homes.

The appliance must only be used indoors.

Foreseeable misuse

Do not use the appliance to process any objects or substances other than food.
Do not use the appliance to stir paint. There is a risk of explosion.

Instructions for safe use

® |tis imperative to read the safety instructions of
food processor No 657.

® Remove all packaging materials and stickers and
dispose of them in compliance with the statutory
provisions.

® Place the appliance on an even, dry and non-slip
surface to ensure that it cannot tip over or slip off.

® Never leave the appliance unattended when in use.

® Before first use, thoroughly clean all parts which
come into contact with food. Follow the instruc-
tions given in the chapter on cleaning (see chap-
ter “"CLEANING AND CARE").

® Cleaning and user maintenance must not be per-
formed by children unless they are supervised.
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Disconnect the appliance from the mains when-
ever it needs to be assembled, disassembled or
cleaned.

Disconnect the appliance from the mains when-
ever it is unattended and whenever it needs to
be assembled, disassembled or cleaned.

While operating the appliance, keep hair, clothes
and all accessories away from it in order to avoid
injuries and damages.

Switch off the appliance and disconnect it from
the mains before changing any accessories or
attachments that move during operation.

Do not touch the movable parts of the appliance.
Always wait for the appliance to come to a com-
plete standstill before attaching and removing any
parts.

Make sure your fingers do not touch any movable
parts or the openings of the attachments.

Do not use the attachments or the appliance if
they show any damages.

Any misuse of the appliance can lead to injuries.

A DANGER for children
Packaging material is not a toy. Children must not play with the plastic

bags. There is a risk of suffocation.

Q WARNING! Risk of injury

Never reach into the pasta attachments while the appliance is running.

e Always pull the mains plug before cleaning the appliance or changing
the accessories.

e Switch off the appliance before pulling the mains plug.
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04.

CAUTION! Material damages
Only operate the appliance with its original accessories.

Do not insert any objects (e.g. knives) into the pasta roller or pasta
attachments while the appliance is running.

Always place the appliance on a sturdy, even, clean, dry and non-slip
surface to ensure that it cannot tip over or slip off.

Never place the appliance or the accessories on hot surfaces (e.g.
cooktops) or close to heat sources or open fire.

Never leave the appliance switched on longer than necessary for
processing the food.

Do not operate the appliance while empty.

Do not use any harsh or abrasive cleaners.

ABOUT THESE INSTRUCTIONS

e Before using the shaver for the first time, read the Instructions for Use care-
fully and ensure you comply with the safety instructions!

e The shaver should only be used as described in these instructions.
The manufacturer or dealer is not liable for damages arising from any use
contrary to the intended purpose.

o Keep these instructions for reference.

o If you pass the shaver on to someone else, please include these instructions.

Warnings in these instructions

If necessary, the following warnings will be used in these operating instructions:

A
A
A

NOTE:

DANGER! High risk: Failure to observe this warning may result in
injury to life and limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to observe this warning may result
in injury or serious material damage.

CAUTION: Low risk: Failure to observe this warning may result in
minor injury or material damage.

Circumstances and specifics that must be observed when handling

the appliance.

EN 19



05. OPERATION

How to attach the pasta accessories

1.
2.

Loosen the locking screw and remove the cap (see fig. A ).

Insert the desired attachment into the accessories coupler and tighten
the locking screw (see fig. B ). In order for the shaft to engage with the
coupler, it may be necessary to turn the pasta attachment slightly.

How to use the pasta roller 1

1.
2.

Prepare the pasta dough (example recipe below).

Flatten the dough into an approx. 0.5 cm thick sheet. The width should
roughly correspond to that of the roller (no more than 14 cm).

. Insert the pasta roller 1 into the food processor as described above.

. Use the rotary switch 2 to set the largest possible roller distance by pull-

ing out the switch, turning it to position 8 and allowing it to lock in place.

. Switch on the food processor and set the speed control to speed level 1;

the rollers start to rotate.

. With the rollers set to position 8, pass the dough through them several

times until it is flat and smooth. After each pass, dust the dough with a
little flour and fold it lengthwise.

. Pass the dough through the rollers several times, gradually reducing the

setting (8-1) until the desired thickness has been achieved.

NOTE: The more often the dough is passed through the rollers, the flatter and
smoother it becomes and the better your pasta will turn out. TIP: To keep the
sheets from drying out, cover them with a damp kitchen towel.
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Thickness settings
Position Approx. dough thickness Suggestions

8 1,8 mm

Lasagne
7 1,6 mm
6 1,4 mm

Ravioli, Canneloni

5 1,2 mm
4 1,0 mm

Fettuccini
3 0,8 mm
2 0,6 mm

Spaghetti and tagliolini

1 0,4 mm

How to use the pasta attachments

1. If you want to use the pasta attachments 3 + 4 , use the pasta roller 1
to roll out the dough to the desired thickness.

2. Insert the pasta attachment into the machine (see fig. A + B ).

3. Switch on the food processor and turn the speed control to speed 1; the
rollers start to rotate.
4. Pass the flattened dough through the fettuccine attachment 3 or spaghetti

attachment 4 .
The rollers will cut the dough into the desired shape.

NOTES!

e Before cooking the pasta, it may be stored for up to 4 hours.

o To keep the pasta from sticking together, add a little olive oil to the boiling
water.

e The cooking time for fresh pasta dough (al dente) is rather short. In boiling
water, it takes approx. 2-3 minutes for the pasta to be done.
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Basic pasta recipe

Ingredients for 4 persons:

300 g wheat flour (e.g. type 405), 200 g (durum wheat) semolina, 1 egg, 6 egg
yolks, 2 teaspoons of neutral olive oil, 3 tablespoons of water, salt to taste.

Preparation:

Add eggs, flour, semolina, salt, oil and 2 tablespoons of water to the mixing
bowl. Use the dough hook and knead at speed level 1-2 until the dough has
become a firm but shapeable lump. If the dough is too dry (crumbling), add
another tablespoon of water or a little oil. Flatten the dough slightly and wrap
it in cling film. Before processing it, leave it in the fridge for approx.

30 minutes.

06. CLEANING AND CARE

CAUTION! Material damages
Do not immerse in water and do not wash in the dishwasher.

Do not use any harsh or abrasive cleaners.

After each use

Clean the appliance after each use. When you wait too long, cleaning
becomes unnecessarily difficult and, in extreme cases, very cumbersome.
Heavy soiling may result in permanent damage to the attachments.

1. Remove the attachment from the machine and air-dry it for 1 hour.

2. Use a cleaning brush to remove dried dough remains.

07. STORAGE

DANGER for children

Keep the appliance in a dry place out of the reach of children.
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08. CONFORMITY

c The CE mark was applied in accordance with the corresponding
European directives.

The conformity declaration is held by the distributor:

Aquarius Deutschland GmbH

Weissenburger Str. 25 - 81667 Minchen - GERMANY

(This is not a service address!)

09. DISPOSAL
ﬁ This symbol indicates that, in the European Union, the product must
—

be disposed of at a separate waste collection point.

This applies to the product and all accessories marked with this
symbol. Products marked as such may not be discarded with normal
domestic waste, but must be taken to a collection point for recycling
electrical and electronic appliances.

@ Packaging

(:9 If you want to dispose of the packaging, make sure you comply with
the environmental regulations applicable in your country.Garantie
und Service
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Merci

Pour avoir fait confiance a CARRERA - et pour nous avoir donné l'occasion
de vous prouver que vous avez fait le bon choix avec nos accessoires
pour péates fraiches.

Nous sommes guidés par une seule idée.

Chaque appareil CARRERA suit un concept clair. Aucune examen du role
des genres, pas de rose pour les femmes ni de bleu pour les hommes.
Depuis quand la qualité et la performance ont-elles un sexe?

Nous créons une technologie qui optimise la convivialité de la manuten-
tion et de l'esthétique et donnons corps a la performance, non seule-
ment des I'allumage de I'appareil, mais aussi de nombreuses années plus
tard. La performance est obtenue par le moteur lui-méme et résulte aussi
de l'interaction habile de chaque composant individuel.

Ce concept, nous l'appelons simplement « le coup de pouce CARRERA ».

Bien que nous n'ayons pas réinventé la roue, nous avons eu le courage
de concevoir un produit avec tout ce qu'il a de plus essentiel et nous
dispense de ce qui n‘a pas d'importance.

Voila notre style ! Et vous le retrouverez dans chaque autre produit
CARRERA.
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01. ELEMENTS ET UTILISATION

1 Accessoire pour pétes plates (rouleau a pates)

2 Bouton rotatif pour régler I'épaisseur de la pate
3 Accessoire pour les fettuccine (6,0 mm)

4 Accessoire pour les spaghetti (1,5 mm)

A Retrait du capuchon

B Insertion de l'accessoire

C  Utilisation du rouleau a pate

D Utilisation des accessoires de découpage

02. CONTENU DE LA LIVRAISON

e Retirez soigneusement I'appareil et les accessoires de I'emballage.
e Controlez I'intégralité de la livraison et les dommages de transport.

e Conservez 'emballage d'origine. Vous pouvez l'utiliser pour ranger
I'appareil si vous navez pas l'intention de l'utiliser pour une plus longue
période de temps.

Lorsque vous déballez votre appareil, assurez-vous que les pieces figurant
sur l'illustration ont bien été fournies :

1 accessoire pour les pates plates (lasagne)
1 accessoire pour les fettuccine (6,0 mm)

1 accessoire pour les spaghetti (1,5 mm)
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03. CONSIGNES DE SECURITE

Utilisation conforme

Le robot de cuisine est destiné exclusivement au pétrissage et/ou a l'agitation
et au mélange des aliments. Le rouleau a pétes et 'accessoire de découpe des
pates sont destinés uniquement a la préparation de pétes fraiches alimentaires.

L'appareil est congu exclusivement pour un usage privé a domicile ou a des
fins similaires, par exemple :

e dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail ;

e dans les exploitations agricoles ;

e par les clients dans les hétels, motels et autres exemples d'espace de vie, et
e dans des maisons d’'hotes privées ou des maisons de vacances.

L'appareil ne doit étre utilisé qu'a l'intérieur.
Mauvaise utilisation prévisible

N'utilisez pas I'appareil pour traiter des objets ou des substances autres que
des aliments. N'utilisez pas I'appareil pour remuer la peinture. Il'y a un risque
d'explosion.

Instructions pour une utilisation
en toute sécurité

® || estimpératif de lire les consignes de sécurité
du robot culinaire No 657.

® Enlevez tous les matériaux d'emballage et les
autocollants et éliminez-les conformément aux
dispositions |égales.

® Placez toujours l'appareil sur une surface plane,
seche et antidérapante pour s'assurer qu'il ne
peut pas basculer ou glisser.

® Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lors-
qu'il est utilisé.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneuse-
ment toutes les pieces en contact avec les
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aliments. Suivez les instructions données
dans le chapitre sur le nettoyage (voir chapitre
«NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

Le nettoyage et |I'entretien par l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants a moins
qu'ils ne soient surveillés.

Débranchez l'appareil du secteur chaque fois qu'il
doit étre monté, démonté ou nettoyé.

Débranchez l'appareil du secteur chaque fois qu'il
est laissé sans surveillance et chaque fois qu'il doit
étre monté, démonté ou nettoyé.

Lors de l'utilisation de l'appareil, maintenez les
cheveux, les vétements et tous les accessoires a
I'écart afin d'éviter les blessures et les dommages.

Eteindre l'appareil et le débrancher du secteur
avant de changer d'accessoires ou de piéces amo-
vibles qui bougent lorsque l'appareil fonctionne.

Ne touchez pas les parties mobiles de I'appareil.
Attendez toujours l'arrét complet de I'appareil
avant d'installer et de démonter des pieces.

Assurez-vous que vos doigts ne touchent aucune
partie mobile et que vous n’insérez pas les doigts
dans les ouvertures des accessoires.

Veuillez cesser toute utilisation des accessoires
ou de l'appareil s'ils présentent le moindre dom-
mage.

Toute mauvaise utilisation de I'appareil peut en-
trainer des blessures.
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DANGER pour les enfants
Le matériel d'emballage n'est pas un jouet. Les enfants ne doivent pas
jouer avec les sacs en plastique. Il y a un risque d'étouffement.

04.

AVERTISSEMENT ! Risque de blessures

Ne jamais mettre les mains dans les accessoires pour pate lorsque
I'appareil est en marche.

Débranchez toujours la fiche secteur avant de nettoyer l'appareil ou de
changer les accessoires.

Avant de débrancher la fiche secteur, éteignez d'abord l'appareil.

PRUDENCE ! Dommages matériels
N'utilisez 'appareil qu'avec ses accessoires d'origine.

N'insérez aucun objet (par ex. couteau) dans le rouleau a pates
lorsque l'appareil est en marche.

Placez toujours I'appareil sur une surface solide, plane, propre, séche
et antidérapante pour s'assurer qu'il ne peut pas basculer ou glisser.

Ne placez jamais l'appareil ou les accessoires sur des surfaces
chaudes (p. ex. surfaces de cuisson) ou & proximité de sources de
chaleur ou d'un feu ouvert.

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
pour la transformation de la préparation.

N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.

N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

CONCERNANT CE MODE D'‘EMPLOI

e Lisez attentivement ce mode d'emploi avant la premiére
utilisation et respectez en priorité les consignes de
sécurité !

e Lappareil ne doit étre utilisé que de la maniére décrite dans ce mode
d'emploi. Le fabricant ou le revendeur nassume aucune responsabilité en
cas de dommage résultant d'une utilisation non conforme.

e Conservez ce mode d'emploi.

e Sivous transmettez I'appareil, joignez ce mode d’emploi.
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Avertissements dans ce mode d’emploi
Si nécessaire, les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d'emploi :

DANGER! Risque élevé : Ne pas respecter cet avertissement peut
entrainer des blessures physiques et méme mortelles.

A AVERTISSEMENT ! Risque modéré : Ne pas respecter cet avertissement
peut entrainer des blessures ou d'importants dommages matériels.

A PRUDENCE : Risque faible: Ne pas respecter cet avertissement peut
entrainer des blessures légéres ou des dommages matériels mineurs.

REMARQUE : Remarques et particularités dont il faut tenir compte en mani-
pulant l'appareil.

05. UTILISATION

Comment fixer les accessoires a |'appareil
1. Desserrer la vis de blocage et retirer le capuchon (voir fig. A ).

2. Insérer l'accessoire voulu dans le coupleur d'accessoires et serrer la vis de
blocage (voir fig. B ). Pour que l'arbre puisse s'engager avec le coupleur,
il peut étre nécessaire de tourner légérement l'accessoire pour pates.

Mode d'utilisation du rouleau a pate 1

1. Préparer la pate a pates fraiches (exemple de recette ci-dessous).
2. Aplatir la pate en une couche d'environ 0,5 cm d'épaisseur. La largeur doit
correspondre approximativement a celle du rouleau (pas plus de 14 cm).

3. Insérez le rouleau a pates 1 dans le robot culinaire comme décrit
ci-dessus.

4. Utilisez le bouton rotatif 2 afin de régler la plus grande distance possible
de largeur de rouleaux en tirant sur le bouton, en le tournant en position 8
puis en le laissant se verrouiller en place.

5. Allumez le robot culinaire et réglez la commande de vitesse au niveau 1;
les rouleaux commencent a tourner.

6. Avec les rouleaux en position 8, passez la péate plusieurs fois jusqu'a ce
gu'elle soit plate et lisse. Aprés chaque passage, saupoudrez la pate avec
un peu de farine et repliez-la dans le sens de la longueur.

7. Passez la pate a travers les rouleaux plusieurs fois, en réduisant progressi-
vement le réglage (8-1) jusqu'a ce que I'épaisseur désirée soit obtenue.
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REMARQUE : Plus la pate passe a travers l'accessoire, plus elle devient
plate et lisse et meilleures seront vos pates. CONSEIL : couvrir la pate avec
un torchon humide pour éviter que les feuilles ne se desséchent ;

Comment régler I'épaisseur de votre pate

Position Epaisseur approx. de la pate Suggestions
8 1,8 mm
Lasagne
7 1,6 mm
6 1,4 mm
Ravioli, canneloni
5 1,2 mm
4 1,0 mm
Fettuccini
3 0,8 mm
2 0,6 mm s h ol
aghetti et tagliolini
1 0,4 mm Pagd d

Comment utiliser les accessoires pour pates fraiches

1.

Si vous voulez utiliser les accessoires pour pates alimentaires 3 + 4 ,
utilisez le rouleau a pates 1 pour étaler la pate a I'épaisseur désirée.

. Insérez I'accessoire pour péates dans la machine (voir la figure A + B ).

. Allumez le robot culinaire et tournez la commande de vitesse a la vitesse

1; les rouleaux commencent a tourner.

. Passez la pate aplatie dans I'un des accessoires: 3 pour les fettuccine

ou 4 pour les spaghetti.
Les rouleaux vont découper la péate selon la forme désirée.

REMARQUES !

Avant de cuire les pates, celles-ci peuvent étre conservées jusqu’a 4 heures.
Ajouter un peu d'huile d'olive a I'eau bouillante pour empécher les pates
de coller.

Le temps de cuisson des pétes fraiches (al dente) est assez rapide.

Dans l'eau bouillante, il faut environ. 2-3 minutes pour que les péates soient
prétes.
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Recette de base des péates fraiches

Ingrédients pour 4 personnes :

300 g de farine de blé (par ex. type 405), 200 g de semoule de blé dur,
1 ceuf entier, 6 jaunes d'ceuf, 2 cuillerées a café d'huile d'olive neutre,
3 cuillerées a soupe d'eau, sel selon les go(ts.

Préparation :

Ajouter les ceufs, la farine, la semoule, le sel, I'huile et 2 cuillerées a soupe
d'eau dans le bol & mélanger. Utilisez le crochet pétrisseur et pétrissez au
niveau de vitesse 1-2 jusqu’a ce que la pate devienne ferme mais malléable.
Si la pate est trop seche (émiettée), ajoutez une autre cuillére a soupe d'eau
ou un peu d'huile. Aplatir [égérement la péte et I'envelopper dans un film
alimentaire. Avant de continuer, laissez-la au réfrigérateur pendant environ
30 minutes.

06. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PRUDENCE ! Dommages matériels
Ne pas immerger dans l'eau et ne pas laver au lave-vaisselle.

Ne pas utiliser de nettoyants durs ou abrasifs.

Aprés chaque utilisation

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Lorsque vous attendez trop
longtemps, le nettoyage devient inutilement difficile et, dans les cas extrémes,
trés pénible. Un encrassement important peut endommager les accessoires
de fagon permanente.

1. Remove the attachment from the machine and air-dry it for 1 hour.

2. Use a cleaning brush to remove dried dough remains.

07. STOCKAGE

DANGER pour les enfants

Veuillez ranger 'appareil dans un lieu sec et hors de portée des
enfants.
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08. CONFORMITE

Le sigle CE a été apposé conformément aux directives
c européennes.

La déclaration de conformité est consignée auprés de l'entreprise assumant la
commercialisation de l'appareil :

Aquarius Deutschland GmbH

Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - ALLEMAGNE

(Ceci n'est pas I'adresse du service aprés-vente !)

09. ELIMINATION
K Le symbole ci-contre signifie que dans I'Union européenne, le produit

doit étre éliminé par ramassage de déchets séparé. Ceci est valable
pour le produit et pour toutes les piéces accessoires signalisées par
ce symbole. Les produits signalisés ne doivent pas étre éliminés avec
les ordures ménagéres classiques, mais ils doivent étre déposés a une
déchetterie recyclant les appareils électriques et électroniques.

@ Emballage
Pour éliminer 'emballage, respectez les |égislations en matiére d'envi-
ronnement de votre pays.
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Grazie di cuore...

...per la fiducia depositata in CARRERA e per averci dato occasione
di confermare ancora una volta la vostra buona scelta con il nostro
accessorio per la pasta.

Un’idea che spinge tutto.

Ogni apparecchio di CARRERA segue una chiara linea. Nessun riguardo
ai ruoli di genere, no rosa per le donne, no blu per gli uomini.
Da quando mai qualita e performance hanno l'identita di genere?

Creiamo la tecnologia, che massimizza praticita d'uso, handling ed
estetica e che rende accessibile la performance. Subito nel momento di
accendere ed anche dopo anni. Il potere viene quindi non soltanto dal
motore, ma anche & il risultato dell'interazione ben fatta di ogni singolo
componente. Lo chiamiamo semplicemente la spinta di CARRERA.

Non abbiamo inventato di nuovo la ruota con questo - ma abbiamo il
coraggio di concentrarci su quello che é essenziale e di lasciare quello
che non & importante.

E il nostro stile. E voi lo ritrovate in ogni apparecchio di CARRERA.
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01. COMPONENTI

1 Accessorio per lasagne (sfogliatrice)
Manopola per regolare lo spessore dell'impasto

Taglierina per fettuccine (6,0 mm)

A W N

Taglierina per spaghetti (1,5 mm)

Rimuovere il cappuccio attacco accessori
Inserire gli accessori desiderati

Utilizzare la sfogliatrice

O 0O w >

Utilizzare le taglierine

02. COMPONENTI FORNITI IN DOTAZIONE

e Estrarre con cautela I'apparecchio e gli accessori dalla rispettiva confe-
zione.

e Controllare che siano presenti tutti i componenti forniti in dotazione
e verificare che non abbiano subito alcun danno durante il trasporto.

e Conservare la confezione originale. Qualora non si utilizzi I'apparecchio
per un lungo periodo di tempo, & possibile conservarlo nella medesi-
ma.

Non appena aperta la confezione, controllare che siano presenti tutti
i componenti di seguito elencati:

1 accessorio per lasagne
1 taglierina per fettuccine (6,0 mm)

1 taglierina per spaghetti (1,5 mm)
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03. NORME DI SICUREZZA

Uso adeguato

Questo robot da cucina & stato concepito esclusivamente per impastare pasta
e mescolare/amalgamare alimenti. La sfogliatrice e le taglierine sono state
concepite esclusivamente per preparare pasta.

L'apparecchio & pensato esclusivamente per uso privato o per scopi d'utilizzo
analoghi, come ad esempio:

e in negozi, uffici o altri posti di lavoro,

e in aziende agricole,

e in hotel, alberghi e altre consuete strutture abitative (uso dei clienti),

e in alloggi privati o case di villeggiatura.

Utilizzare l'apparecchio solamente in ambienti interni.

Abuso prevedibile

Non utilizzare l'apparecchio per lavorare oggetti o sostanze che non siano
alimenti né per mescolare colori. Esiste un pericolo di esplosione.

Istruzioni per un funzionamento sicuro

® E obbligatorio attenersi alle norme di sicurezza
del robot da cucina No 657.

® Rimuovere tutti i materiali di imballo e le etichette,
quindi smaltirli conformemente alle normative in
materia.

® Appoggiare I'apparecchio sempre su una superfi-
cie piana, asciutta e antisdrucciolo per evitare che
possa capovolgersi o scivolare.

® Non lasciare mai incustodito I'apparecchio duran-
te il funzionamento.

® Prima del primo utilizzo pulire con cura tutti i com-
ponenti destinati a venire in contatto con gli alimen-
ti. A tal fine, attenersi a quanto riportato nel capitolo
dedicato alla pulizia (cfr. capitolo “Pulizia e cura”).
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| bambini non possono eseguire operazioni di
pulizia e manutenzione senza la supervisione di
un adulto.

Prima di qualsiasi intervento di montaggio, smon-
taggio o pulizia scollegare l'apparecchio dalla
corrente.

Prima di lasciare incustodito I'apparecchio, mon-
tarlo, smontarlo o pulirlo scollegarlo sempre dalla
rete.

Per evitare lesioni e danni tenere lontani dall'ap-
parecchio capelli, capi d'abbigliamento e qualsiasi
accessorio.

Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dalla corren-
te prima di procedere alla sostituzione di accesso-
ri o componenti aggiuntivi.

Non toccare alcuna parte mobile dell'apparec-
chio. Prima di collocare o togliere parti dell'appa-
recchio attendere che il medesimo sia completa-
mente fermo.

Evitare di toccare con le dita i componenti mobili
e i fori degli accessori.

Se si dovessero rilevare segni di danni non utiliz-
zare gli accessori né l'apparecchio.

Un cattivo utilizzo dell'apparecchio potrebbe pro-
vocare lesioni.

A PERICOLI per bambini
Il materiale utilizzato come imballo non & un giocattolo. Non lasciare

giocare i bambini con i sacchetti di plastica. Pericolo di soffocamento.
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AVVERTENZA del rischio di lesioni
Non toccare mai gli accessori per la pasta mentre sono in funzione.

Prima di pulire I'apparecchio o di sostituirne gli accessori disinserire
sempre la spina della corrente.

rima di estrarre la presa della corrente spegnere sempre 'apparecchio.
P di est | dell t I h

CAUTELA! Danni materiali
Far funzionare l'apparecchio solo con accessori originali.

Durante il funzionamento evitare di inserire oggetti (ad es. coltelli)
nella sfogliatrice o negli accessori per la pasta.

Appoggiare l'apparecchio sempre su una superficie stabile, piana,
pulita, antisdrucciolo e asciutta per evitare che possa capovolgersi o
scivolare.

Non collocare mai l'apparecchio o i rispettivi accessori su una super-
ficie calda (ad es. le piastre della cucina) né in prossimita di fonti di
calore o fiamma libera.

Quando non & pili necessario per miscelare gli alimenti, spegnere
I'apparecchio.

Evitare di farlo funzionare a vuoto.

Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

04. RIGUARDANTE LE ISTRUZIONI

Leggere attentamente le presenti istruzioni per |'uso prima di mettere in
funzione l'apparecchio per la prima volta e rispettare soprattutto le istruzio-
ni per la sicurezzal

Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle presenti istruzioni. Il
produttore o rivenditore non si assume nessuna responsabilita per i danni
dovuti all'uso non conforme alla destinazione o all'uso scorretto

Conservare le istruzioni.

Qualora l'apparecchio venga ceduto a terzi, si prega di consegnare le
istruzioni per l'uso unitamente ad esso.

IT 39



Avvertenze di sicurezza nelle presenti istruzioni

Se necessario, le presenti istruzioni per I'uso contengono le seguenti
avvertenze di sicurezza:

PERICOLO! Rischio elevato: La mancata osservanza di questa
avvertenza puo causare danni per il corpo e per la vita.
AVVERTENZA! Rischio medio: La mancata osservanza di questa
avvertenza pud causare lesioni o gravi danni materiali.

CAUTELA: Rischio minimo: La mancata osservanza di questa
avvertenza pud causare lesioni lievi o danni materiali.

NOTA: Comportamenti e particolarita da tenere in considerazione nell'uso
dell'apparecchio.

05. FUNZIONAMENTO

Inserimento degli accessori per la pasta
1. Allentare la vite di fissaggio e rimuovere il cappuccio di attacco accessori
(cfr.fig. A ).

2. Inserire I'accessorio desiderato nell'attacco corrispondente e fissare
I'apposita vite (cfr. fig. B ). Ruotare leggermente l'accessorio per la pasta
affinché il rispettivo albero vada a inserirsi nell'attacco.

Utilizzo della sfogliatrice 1

1. Preparare un impasto (vedasi ricetta proposta piu avanti).
2. Tirare I'impasto in modo tale da formare una sfoglia spessa circa 0,5 cm
e larga all'incirca come i rulli (max. 14 cm).
3. Inserire la sfogliatrice 1 nel robot da cucina, come anteriormente descritto.
4. Premere la manopola 2 perimpostare la maggior distanza possibile tra i

rulli, estraendone la testa, ruotandola fino in posizione 8 e quindi reinserir-
la fino a bloccarla.

5. Accendere il robot da cucina e impostare il regolatore di velocita sul valore 1.
A questo punto, i rulli iniziano a girare.

6. Far passare I'impasto piu volte dai rulli in posizione 8 fino a che non sia
perfettamente liscio e malleabile. Tra un passaggio e l'altro gettare sempre
della farina sull'impasto e piegarlo su se stesso in senso longitudinale.

7. Far passare piu volte 'impasto dai rulli configurando delle impostazioni
sempre inferiori (8-1) fino a ottenere lo spessore desiderato.
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NOTA: Quanto piu spesso si fa passare |'impasto dai rulli tanto piu liscia e
malleabile sara la sfoglia e maggiore sara la qualita della pasta.

CONSIGLIO UTILE: coprire con uno strofinaccio da cucina umido per evitare
che l'impasto si secchi.

Regolazione dello spessore dell'impasto

Posizione | Spessore orientativo dell'impasto Proposte
8 1,8 mm
Lasagne
7 1,6 mm
6 1,4 mm
Ravioli e cannelloni
5 1,2 mm
4 1,0 mm
Fettuccine
3 0,8 mm
2 0,6 mm Soahett olin
aghetti e tagliolini
1 0,4 mm Pag 9

Utilizzo degli accessori per la pasta

1. Prima di utilizzare le taglierine 3 e 4 assottigliare I'impasto con la
sfogliatrice 1 fino a ottenere lo spessore desiderato.

2. Inserire l'accessorio per la pasta nel robot da cucina (cfr. fig. A + B ).

3. Accendere il robot da cucina e impostare il regolatore di velocita sul valore 1.
A guesto punto, i rulli iniziano a girare.

4. Far passare I'impasto tirato dalla taglierinan. 3 on. 4 ,aseconda che si
desiderino fettuccine o spaghetti.
I rulli tagliano I'impasto con la forma desiderata.

NOTE!
e La pasta pud conservarsi fino a 4 ore prima della cottura.

e Versare nell'acqua di cottura un po’ di olio d'oliva per evitare che la pasta
siincolli.

e |ltempo di cottura della pasta fresca & relativamente breve se si desidera

consumarla al dente. Di norma, quando I'acqua bolle la pasta va tolta dopo
circa 2-3 minuti.
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Ricetta base per la pasta fatta in casa

Ingredienti per 4 persone:

300 g di farina di frumento (ad es. tipo 405), 200 g di semola (di grano duro),
1 uovo, 6 tuorli, 2 cucchiaini di olio di oliva delicato, 3 cucchiai di acqua,
sale a piacimento.

Preparazione:

Aggiungere nella ciotola, uno dopo l'altro, le uova, la farina, la semola, il sale,
I'olio e i due cucchiai di acqua. Impastare con il gancio impastatore a velocita
1-2 fino a ottenere un impasto (palla) consistente ma comunque malleabile.
Se l'impasto dovesse essere troppo secco (si sbriciola), aggiungere ancora
un cucchiaio di acqua o un po’ di olio. Appiattire ancora un po’ I'impasto

e avvolgerlo nel cellophane. Lasciare quindi riposare per circa 30 minuti nel
frigorifero prima di procedere alla rispettiva elaborazione.

06. PULIZIA E CURA

CAUTELA! Danni materiali
Non immergere in acqua né inserire nella lavastoviglie.

Non utilizzare detergenti aggressivi né abrasivi.

Dopo ogni uso

Pulire 'apparecchio immediatamente dopo ogni uso. Se si attende eccessi-
vamente, la pulizia diventa poi piu difficile e, in casi estremi, estremamente
dispendiosa. La sporcizia permanente potrebbe danneggiare per sempre gli
accessori.

1. Rimuovere I'accessorio dal robot e lasciarlo asciugare per un‘ora all‘aria.

2. Rimuovere i resti di impasto secchi con un‘apposita spazzola.

07. CONSERVAZIONE

DANGER for children

Keep the appliance in a dry place out of the reach of children.
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08. CONFORMITA

c Conformemente alle direttive europee, al prodotto & stato
applicato il marchio CE.

La rispettiva dichiarazione di conformita & depositata presso il distributore:

Aquarius Deutschland GmbH

Weissenburger Str. 25 - 81667 Minchen - GERMANIA

(Questo non é l'indirizzo di servizio!)

09. SMALTIMENTO
ﬁ Il simbolo a lato indica che, nell'Unione Europea, il prodotto deve

essere conferito alla raccolta differenziata. Cio si applica al prodotto e

a tutti gli accessori contrassegnati con questo simbolo. | prodotti con-
EEE {rassegnati non possono essere smaltiti con i normali rifiuti domestici

e devono invece essere consegnati ad un punto di raccolta per

il riciclaggio di apparecchi elettrici ed elettronici.

Confezione
Se si desidera smaltire la confezione, attenersi alle disposizioni
ambientali locali pertinenti.
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Gracias...

...por depositar su confianza en CARRERA y por brindarnos la oportuni-
dad de corresponderle con nuestros accesorios para hacer pasta.

Una idea que mueve todo.

Cada uno de los aparatos de CARRERA sigue una linea clara. No presta-
mos atencién a los roles tradicionales, nada de rosa para mujeres ni azul
para hombres. La calidad y el rendimiento nunca han sabido de sexos.

Creamos tecnologia que maximiza la facilidad de uso, el manejo, la
estética y el rendimiento. Tanto la primera vez que enciende el aparato
como después de afios. El rendimiento no proviene Gnicamente del
motor, sino que es el resultado de una constelacién lograda de todos los
componentes. Lo llamamos el impulso de CARRERA.

No hemos inventado la rueda, pero hemos tenido el valor para hacer lo
correcto y eliminar todo aquello imprescindible.

Este es nuestro estilo, y usted lo encontrara en cada uno de los aparatos
CARRERA.

44 ES



01. Descripcién 46
02. Contenido de la caja 46
03. Indicaciones de seguridad 47
04. Sobre este manual de utilizacién 49
05. Uso del aparato 50
06. Cuidadosy limpieza 52
07. Conservacién 52
08. Conformidad 53
09. Eliminacién 53

ES 45



01. DESCRIPCION

1 Accesorio para placas planas de pasta (rodillo de pasta)
Mando giratorio para ajustar el grosor de la masa

Cortador de fetuchinis (6,0 mm)

A W N

Cortador de espaguetis (1,5 mm)

Retirar la tapa protectora
Insertar los accesorios

Usar el rodillo de pasta

O 0O w >

Usar los cortadores de pasta

02. CONTENIDO DE LA CAJA

e Extraiga con precaucion el aparato y los accesorios del embalaje.

e Compruebe que no falte ninglin componente y que no haya sufrido
dafios en el transporte.

e Conserve el embalaje. Puede guardar el aparato en su interior, si no lo
va a utilizar durante periodos de tiempo largos.

A la vez que desembala todo, verifique que se han incluido todos los
componentes aqui representados:

1 accesorio para placas planas de pasta (lasafa)
1 cortador de fetuchinis (6,0 mm)

1 cortador de espaguetis (1,5 mm)
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03. INDICACIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

El robot de cocina sirve exclusivamente para amasar o batir y mezclar alimen-
tos. El rodillo de pasta y los cortadores de pasta estan disefiados exclusivamen-
te para elaborar pasta.

El aparato estd pensado exclusivamente para uso doméstico o usos equivalen-
tes, por ejemplo:

e en comercios, oficinas u otros lugares de trabajo,

e en explotaciones agrarias,

e por clientes en hoteles, moteles y otros alojamientos tipicos,

e en alojamientos en casas particulares o casas vacacionales.

El aparato solo debe utilizarse en interiores.

Uso indebido previsible
No procese con el aparato objetos o sustancias distintas a alimentos.

No use el aparato para mezclar pintura. Existe peligro de explosién.

Indicaciones para un funcionamiento seguro

® Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad
del robot de cocina No 657.

® Retire todo el embalaje y todas las etiquetas y
eliminelos segun las disposiciones legales corres-
pondientes.

® Sitde el aparato sobre una superficie lisa, seca 'y
antideslizante, para que no pueda volcar ni desli-
zarse.

® No deje el aparato desatendido mientras esté
funcionando.

® Antes del primer uso limpie en profundidad todas
las piezas que entran en contacto con los alimen-
tos. Consulte el apartado sobre la limpieza (véase
el apartado «Cuidados y limpieza»).
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Las tareas de limpieza y de mantenimiento a
cargo del usuario no las deben realizar los nifios,
salvo bajo supervision.

El aparato debe desconectarse siempre de la
red eléctrica antes del montaje, el despiece o la
limpieza.

El aparato debe desconectarse siempre de la red
eléctrica cuando se deja sin vigilancia, antes del
montaje, el despiece o la limpieza.

Durante el funcionamiento mantenga el pelo, la
ropa y todos los accesorios alejados del aparato,
para que no dé lugar a dafnos o lesiones.

Antes de cambiar accesorios o piezas adiciones
que se mueven durante el funcionamiento, hay
que apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica.

No toque las partes méviles del aparato. Antes de
colocar o retirar componentes espere siempre a
que el aparato se detenga completamente.

Tenga cuidado de no tocar con los dedos las pie-
zas moviles o los orificios del accesorio.

No use ni los accesorios ni el aparato si presentan
dafos.

Un mal uso del aparato puede originar lesiones.

PELIGRO para los nifios
El material de embalaje no es ninglin juguete. Los nifios no deben
jugar con las bolsas de plastico. Existe peligro de asfixia.
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e ADVERTENCIA de riesgo de lesiones

No meta nunca la mano en los accesorios de pasta mientras estan en
funcionamiento.

e Desenchufe siempre la maquina antes de limpiarla o cambiar los
accesorios.

e Apague la maquina antes de desenchufarla.

Q iPRECAUCION! Daiios materiales
Utilice la maquina solo con accesorios originales.

e No introduzca ningln objeto (por ejemplo, un cuchillo) en el rodillo o
los cortadores de pasta mientras estédn en funcionamiento.

e Sitle la maquina siempre sobre una superficie firme, lisa, limpia, anti-
deslizante y seca para que no pueda volcar ni deslizarse.

e No sitle nunca la maquina o los accesorios sobre una superficie
caliente (por ejemplo, placas eléctricas) o en la proximidad de fuentes
de calor o una llama abierta.

e Nunca deje la maquina conectada durante més tiempo del necesario
para procesar los alimentos.

e No encienda la maquina sin alimentos.

e No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

04. SOBRE ESTE MANUAL DE UTILIZACION

e Antes de poner en marcha el aparato por primera vez, lea este manual
de instrucciones detenidamente y, sobre todo, siga las indicaciones de
seguridad.

e El aparato solo se debe emplear de la manera descrita en estas instruccio-
nes. El fabricante o el comerciante no asumen ninguna responsabilidad
por dafios que se produzcan por un uso indebido.

e Conserve estas instrucciones.

e En caso de que entregue este aparato a otras personas, adjunte el manual
de instrucciones.
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Indicaciones de advertencia en estas instrucciones

En este manual de instrucciones encontrara las siguientes indicaciones de
advertencia:

A iPELIGRO! Riesgo elevado: La no observaciéon del aviso puede causar

lesiones mortales.

A iADVERTENCIA! Riesgo medio: La no observacién del aviso puede

causar lesiones o dafios materiales graves.

A PRECAUCION: Riesgo reducido: La no observacién del aviso puede

causar lesiones o dafios materiales leves.

NOTA: Circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al
usar el aparato.

05. USO DEL APARATO

Acoplamiento de los accesorios para pasta

1.
2.

Afloje el tornillo de fijacién y retire la tapa protectora (véase Fig. A ).

Coloque el accesorio que desee en el accionamiento para accesorios y
apriete el tornillo de fijacién (véase Fig. B ). Es posible que tenga que
girar algo el accesorio para pasta para que el eje se introduzca en el
acoplamiento.

Usar el rodillo de pasta 1

1.
2.

Prepare una masa de pasta (receta mas adelante).

Estire la masa, dandole forma de placa de aprox. 0,5 cm de grosor y més
o menos el ancho de los rodillos (méax. 14 cm).

. Coloque el rodillo de pasta 1 en el robot de cocina como se ha descrito

antes.

. Ajuste con el mando giratorio 2 la distancia méaxima entre rodillos. Para

ello tire del mando, péngalo en la posicién 8 y permita que se vuelva a
enclavar.

. Encienda el robot de cocina y ponga el regulador de velocidad en la velo-

cidad 1; los rodillos giran.

. Ahora pase la masa varias veces por los rodillos en la posicién 8, hasta que

la masa esté lisa y maleable. Entre pasadas, espolvoree la masa con harina
y déblela sobre si misma en sentido longitudinal.

. Pase la masa repetidamente por los rodillos con una separacién cada vez

menor (8-1), hasta alcanzar el grosor deseado.
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NOTA: Cuantas mas veces pase la masa por los rodillos, mas lisa y flexible
es, y mejor nos saldré la pasta. CONSEJO: Cubra las placas de masa con un
trapo de cocina himedo para que no se sequen.

Ajuste del grosor de la masa

Posicion Grosor aprox. de la masa Grosor aprox. de la masa

8 1,8 mm

Lasana
7 1,6 mm
6 1,4 mm

Raviolis
5 1,2 mm
4 1,0 mm

Fetuchinis
3 0,8 mm
2 0,6 mm e ol
spaguetis y tagliolini

1 0,4 mm Pag yrad

Uso de los accesorios para pasta

1.

Dele a la masa destinada a ser usada en los cortadores de pasta 3 y 4
con el rodillo de pasta 1 el grosor deseado.

2. Coloque el accesorio para pasta en la maquina (véase Fig. Ay B ).

3. Encienda el robot de cocina y ponga el regulador de velocidad en la velo-
cidad 1; los rodillos giran.

4. Pase la masa estirada por el cortador de fetuchinis 3 o el de espaguetis 4 .
Los rodillos cortan la masa con la forma deseada.

iNOTAS!

e La pasta puede hacerse y conservarse hasta unas 4 horas antes de que se

cocine.

e Eche un poco de aceite de oliva en el agua en la que va a cocer la pasta

para que esta no se pegue.

e Eltiempo de coccidn de la pasta fresca (al dente) es relativamente corta.

En agua hirviendo la pasta necesita aprox. 2-3 minutos.
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Receta basica para hacer pasta fresca

Ingredientes para 4 personas:

300 g harina de trigo (p. ej.: tipo 405), 200 g sémola (trigo duro), 1 huevo,
6 yemas, 2 cucharaditas de aceite de oliva suave, 3 cucharadas de agua,
sal al gusto.

Elaboracién:

Incorpore los huevos, la harina, la sémola, la sal, el aceite y 2 cucharadas
de agua al bol de mezcla, en este orden. Amase con el garfio amasador en
la velocidad 1-2 hasta que se forme una masa (bola) dura pero que aun sea
maleable. Si la masa estd demasiado seca (quebradiza), afiada 1 cucharada
de agua o un poquito de aceite. Aplaste un poco la masay envuélvala

en film transparente. Antes de seguir la elaboracién, déjela reposar aprox.
30 minutos en el frigorifico.

06. CUIDADOSY LIMPIEZA

Q iPRECAUCION! Daiios materiales
No los sumerja en agua ni los lave en el lavavaijillas.

No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

Después de cada uso

Después de cada uso limpie el aparato inmediatamente. Demorarlo demasia-
do dificulta el proceso de limpieza innecesariamente y lo convierte en casos
extremos en muy laborioso. La acumulacién de suciedad puede producir
dafos permanentes en los accesorios.

1. Retire el accesorio de la maquina y déjelo secando durante 1 hora al aire
libre.

2. Elimine los restos de masa secos con un cepillo.

07. CONSERVACION

A PELIGRO para los nifios
Guarde el aparato fuera del alcance de los nifios en un lugar seco.
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08. CONFORMIDAD

c La marca CE fue colocada en el producto en conformidad
con las Directivas Europeas.

La Declaracion de Conformidad respectiva obra en poder

del distribuidor:

Aquarius Deutschland GmbH

Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - ALEMANIA

(No es una direccidn del servicio de atencién)

09. ELIMINACION
K El simbolo del cubo de basura sobre ruedas tachado significa que en

la Unién Europea el producto se debe llevar a un punto de recogida
de residuos separado. Esto se aplica al aparato y a todos los acce-
sorios marcados con este simbolo. Los productos marcados no se
deben eliminar con la basura doméstica normal, sino que deben lle-
varse a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos
y electrénicos.

Embalaje
Cuando quiera eliminar el embalaje, siga las correspondientes nor-
mas de proteccién medioambiental vigentes en su pais.
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Cnacmbo!

Brnarogapum 3a 10, 4to Bbl BeIOpanu npogykumio komnanun CARRERA.
Mbl yBEpEHbI, YTO Hal HABOP A8 NPUrOTOBIEHNS MaKapPOHHbIX U3AeNnit
cmoxeT onpasaaTh Bawe nosepue.

EanHbIN nogxogn.

B ocHoBse Bcex ycTtpoinicte CARRERA nexuT yeTkas koHuenuus.

Mbl He flenaem pasnMynin Mexay nosamm — HUKakoro Po3oBoOro LeeTa
ONS1 KEHLLVH UK CMHero ans MyxunH. C kakvx nop KayecTBo 1 Mpouns-
BOAMNTENIbHOCTb CBA3aHbI C MOAOM?

Mbi cTpemumcs cosfgasaTth yA00HbIe, Kpacusble 1 3¢deKTUBHbIE YCTPON-
CTBa, B KOTOPbIX BbICOKME TEXHONOMMM ByAyT coyeTaTbes ¢ yaobctsom
A5 nosib3oBaTenei. Bel BygeTe HacnaxpaTbes MU C MOMEHTA NMePBOro
BKJIIOYEHUS U B TeYEHME MHOIMX JleT. Bbicokasi NponsBoguTeIbHOCTb
0bycioBsieHa He TOIbKO MOLLHbIM ABWUraTesiem, Ho 1 3bheKTUBHbLIM
B3aVMOLENCTBMEM BCEX KOMMOHEHTOB YCTPONCTBa. Mbl HasbiBaeM 37O
«npopbiBom CARRERAN.

W xoT8, kasanock Bbl, B 3TOM HET HUYEro KapAUHAIbHO HOBOTO, Mbl
CTPEeMUMCS LOBOANTL A0 COBEPLUEHCTBA AENCTBUTENIbHO HEODXOAMMbIe
BeLM N 0CBOBOXOATbCA OT BCErO, YTO HE ABMSETCA BaXHbIM.

3T0 Haw cTUAb PaboTbl. DTOT NPUHLMM JIEXNT B OCHOBE BCEX YCTPOMNCTB
CARRERA.
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01. 3JIEMEHTbI OBCJTY>)KUBAHUSA

1 Hacagka ons nnockow nanwwu (tectopackarka)
[NoBopoTHas KHOMKa AJ151 HACTPOWKM TOJILLUHBI TecTa

Hacagka onsa detyuntm (6,0 mm)

A W N

Hacagka ona cnarettn (1,5 mm)

Ynanutb Konna4yok
BcTaBuTtb Hacagku

VcnonbsoBaTb TeCTopacKaTky

O 0O w >

Vcnonbsosatb Hacagkn ona MakapoH

02. KOMIMJIEKT NOCTABKU

® OCTOPOXHO BbIHYTb YCTPOWMCTBO W €ro akceccyapbl 13 yrakoBKU.

L] HpOBepVITb NOCTaBKY Ha KOMNNEKTHOCTb N BO3MOXHbl€ TDaHCMNOPTHbIE
noBpexaeHus.

o CoxpaHuTb KapTOHHYIO ynakoBky. B ynakoBke MOXHO XxpaHUTb yCTpOK-
CTBO B C/ly4ae, eC/v OHO [,0SIrOe BPEMS He UCMOSb3yeTCs.

Y6ep,wrbc9| npu pacnakoBke, 4TO B KOMMEKT MOCTaBKM BXOOAT BCE HUNXE-
npveefeHHble 4YacTu:

1 Hacapka ong nnockon nanwim (nasaHsbm)
1 Hacagka ons detyunnu (6,0 mm)
1 Hacapka gns cnarettv (1,5 mm)
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03. YKA3AHUA NO BE3ONACHOCTU

Ucnonb3oBaHue No HasHa4YeHUIO

3TOT KyXOHHbIN POBOT-KOMBAIH NpenycMOTPEeH UCKITIOUUTESBHO AJ/15 3aMeca
TecTa uiu ANa CMeLnBaHns pasnyHbIX N1LLEBbIX NpoaykTos. TecTopackaTka
1 HacaAKW At MaKapPoH pa3paboTaHbl CrieumasnbHO As MPUTOTOBNEHNS
MaKapOHHbIX N3OeNNN.

YCTponcTBO NpefHa3HaueHo UCKIIIOUYNTESIbHO AJ15 UCMOJIb30BaHVSA B OMaLL-
HeM XO31MCTBE UAW AJ1F MOXOXMX Lenel, Hanp. A5 NCNOb30BaHMS:

e B MarasuHax, odpucax n gpyrux paboumnx mecrax,

® Ha CeNbCKOXO3SNCTBEHHbIX NPeanpPUsTUSX,

® B roCTUHULAX, MOTENAX U APYTNX CTaHOAPTHbIX XWUSbIX 0ObeKTax,

® B YaCTHbIX NAHCMOHaxX 1 OMax OTAbIXa.

yCTpOPICTBO MOXeT NCNOJ1b30BaTbCA TOJIbKO BHYTPU FIOMeIJJ,eHI/IVI.

Ucnonb3oBaHue He MO Ha3HAYEHUIO

YCTPOWCTBO Heslb3s UCMOb30BaTh A5 06paboTku APYrvX NPeAMETOB U Be-
LLeCTB, KPOME NPOLOBOSILCTBEHHbIX MPOAYKTOB.

YCTpPONCTBO HeNb3s UCMOSb30BaTh AJ1S CMelumBaHus kpacok. CyuiecTsyeT
OMacHOCTb B3pbIBa.

MHcTpykuusa no 6esonacHom akcnnyaTauum

® Cnepyet obsi3aTenibHO cobniopaTh TaKKe
yKa3aHusl No 6e30MacHOCTN KYXOHHOro po6o-
Ta-kombaunHa No 657.

® YpnanuTb BCe ynakoBOYHblE MaTepUasbl U Hakeun-
KU N yTUAIN3NPOBATb UX B COOTBETCTBUM C NOJSO-
XKEHUAMWN OeNCTBYIOLLLErO 3aKOHOOATENbCTBA.

® YCTaHOBWTb YCTPOWCTBO Ha NPSMYIO, CYXYto N He-
CKOJIb3KYtO MOBEPXHOCTb BO M3bexaHune nageHus
WU CKOJIbXEHUS YCTPOWCTBA.

® Bo Bpems akcnyataumm yCTPONCTBa HUKOrAa He
ocTaBnanTe ero 6es npucmoTpa.
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MNepen nepBbIM NPUMEHEHMEM TLLATENIBHO OYU-
CTUTE BCe YaCTW YCTPOWCTBA, KOHTaKTMpYoLLe

¢ nuwesbiMu npoayktamu. Cobnogante npu
3TOM rn1aBy, KaCaloLLyCs O4NCTKM (CMOTpU rnasa
«QuuncTka 1 yxon»)

PaboTbl Mo o4nCTKe 1 TEXHUYECKOMY OBCyXMBa-
HUIO HE MOTYT BbINOJIHATLCS AETbMU BE3 MPUCMO-
Tpa.

MNepepn cbopkomn, pazbopKom MM 0YUCTKON
YCTPOWCTBO BCErAa ciefyeT OTCOeANHUTb OT CETU.

B cniyyae oTcyTCTBUS MPUCMOTPaA UK Nepes,
cbopkom, pazbopkor NMbo ouncTkom crenyet
BCErga oTCoeAmHUTb YCTPOMCTBO OT CETW.

PaboTas c ycTponcTBOM, flepKuTe BOJSIOCHI, ofe-
XAY W YKpalleHust nofasblie OT yCTPOMCTBa BO
n3bexxaHune TenecHbIX TPABM 1 NOBPEXAEHMUN.

[Nepen 3ameHOM akceccyapOB WAV JOMOHUTENb-
HbIX YacTeu, KOTOpble ABUraloTC BO BPEMS KC-
nayaTaumm yCTPOUCTBa, OTKJIOYUTE YCTPOUCTBO U
OTCOEAUHUTbL ero oOT CeTu.

He npukacanTech K OBUXYLLMMCSA YacTsM yCTPOW-
ctBa. [lepepn npucoegnHeHnem 1 oTCoeAnNHEHNEM
LeTanen nofoxXxauTe, noka yCTpoMCcTBO NOJTHO-
CTblO OCTaHOBUTCS.

N3beranTe koHTakTa NasbLeB pPyk C ABUXKYLLUMU-
CS YacTAMU UM OTBEPCTUSMIN HaCaaKu.

He ncnonb3ymnte Hacagky WM yCTPOMUCTBO B CIy-
4ae NoBpPeXAeHNN.
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® |Icnonb3oBaHWe He MO Ha3HaYeHMIO MOXET Mo-
B/leYb 3a CODON TenecHble NOBPEXAEHMS.

OMNACHOCTb pns peten

YnakoBOYHble MaTepuasibl He ABAAKOTCA UrpyLLKaMu. 3anpeu_|,aeTc;1
nrpatb OeTaM C nNa1acTMacCcoBbIMW NakeTamMmu. OnacHocTb yAyuwbs.

Q OCTOPOXXHO, TpaBMbI

Hukorpa Bo BpeMmsi akcnyaTaumm yCTPOUCTBa He MomeLlanTe pyky B
HacafKu AN NPUrOTOBEHMS MaKapoH.

e Bcerpa BbiHMMaNTe WITEKep U3 PO3ETKK, MPeXAe YeM HayHeTe YNCTUTb
YCTPOMCTBO SIMBO MEHATL akceccyapsl.

e Bcerpa cHavana BbIKJIlOYaNTE YCTPOWUCTBO, @ 3aTEM BbIHUMaWTe LiTe-
Kep 13 po3eTKu.

Q OCTOPOXKHO! UmyLuecTBeHHbIN yliep6
yCTpOPICTBO cnenyeT NCnosib3oBaTb TOJIbKO C OpUTrnHasibHbIMU akcec-
cyapamu.

e Bo Bpems akcniyaTauum ycTponcTBa He BCTaBAsINTE HUKaKUX Npea-
MeTOB (Hanp. HOX) B TeCcTopacKaTKy Wau B Hacagku N8 NpUrotTosse-
HUS MaKapOH.

e YcraHaBnuMBalTe yCTPOMCTBO BCerna Ha CTabusibHON, POBHOW, YACTOMN,
HECKOJIb3KOM M CyXOW MOBEPXHOCTH BO n3bexaHue nageHus uim
CKOJbXXEHWNS yCTPONCTBa.

® HI/IKOI',EI,a He yCTaHaBJ’IVIBaIZTe yCTpOMCTBO NNn ero 4actn Ha ropsadnx
NOBEPXHOCTAX (Hanp. Ha HarpesaTesibHOM OUCKe 3}'IeKTpI/I‘-IeCKOI;1
I'IJ'Il/ITbI) nan pagom € NCTOYHUKaMu Tennia nmbo OTKPbITOIO OrH4A.

e Hukorpa He ocTaBnsiiTe yCTPONCTBO BKIIIOYEHHbBIM AOMbLUE, YEM 3TO
HeobxoAMMo ans 0bpaboTku NpoayKTa.

e He ncnonb3syiiTe yCTPOMCTBO B NyCTOM BUE.

e He npumensnTte octpble uin abpasuneHbie CpeacTsa AN OUNCTKM.
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04. KAAHHOMY PYKOBOACTBY

e [lepen nepBbIM 3aMyckoMm TLLaTENIbHO O3HAKOMbTECH C HACTOSALLUM PYKO-
BOLCTBOM 0 3KCMlyaTaLum 1 cobnogainTe ykasaHus no besonacHocTtu!

® YCTPOWCTBO MOXHO OBC/YXM1BATL TOILKO B COOTBETCTBMM C yKa3aHUSMM,
copepxalMMmncs B HacTosLLeM pykoBoacTse. [pounssoguTens v guc-
TPUOLIOTOP He HeCYT OTBETCTBEHHOCTY 3a YObITKY, ABAAIOLMECS Pe3ybTa-
TOM MCMOJIb30BAHUS HE MO Ha3HaYeHUIo.

o CoxpaHuTb HacTosiLLlee PyKOBOACTBO.

e B cnyvae nepepaun yctpocTsa A4pyrim avuam, npruobLimute K Hemy HacTo-
fllee PyKOBOACTBO MO 3KCMyaTaumm.

MpeaynpeauTenbHble yKasaHusa

B cny4yae HeO6XO,ELVIMOCTVI B HacTodALLEeM PYyKOBOACTBE MO 3KCrayaTaunm nc-
NoJIb3YIOTCA criegytouine npegynpenntesibHble yKasaHua:

A OMACHOCTb! Beicokuit puck: HecobntogeHune fgaHHoro npegy-
NPeXAeHNs MOXET MoBeYb 38 COBON NPAMYIO Yrpo3y AJ1s KU3HN 1
300POBbS.

A NPEAYNPEXAEHUE! CpenHunin puck: HecobnopeHne gaHHoro
npeaynpexneHns MoXeT NPUBECTU K TEIECHbIM NMOBPEXAEHUAM UK
TSKEbIM UMYLLLECTBEHHbBIM YObITKaM.

A OCTOPOXXHO: Huzkuit puck: HecobniopeHve gaHHoro npegynpex-
LEeHVS MOXET NMPWBECTU K JIEFKUM TeJIECHBIM NMOBPEXAEHUAM NN
MMYLLLECTBEHHbIM YObITKaM.

YKA3AHME: Cutyauum n 0COBEHHOCTH, KOTOPbIE CIeAYEeT YUnTbIBATb Mpw
SKCMyaTalum yCTPONCTBa.

05. OBCJIY)XXUBAHUE

YcTraHOBKa Hacapok ansa NMPUroToBJIEHUA MaKapoH
1. OTKpYTUTb GUKCMPYIOLLMIA BUHT M yAanuTb Kosinadok (cm. puc. A ).

2. BcTaBuUTb XXenaemyto Hacaaky B OTBePCTME st aKCeCCyapoB 1 3aTsHYTb
dukcmpytowmin BUHT (cm. Puc. B ). B cnyyae HeoBXo[MMoCTv moBepHyTb
Hacagky AJ1s MPUroTOBMIEHWS NacTbl, Tak YTODbI Bas Monasn B CLENHON
npwbop.
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Ucnonb3oBaHue TecTopackaTku |

1.
2.

MpnroToBMTL TECTO AN MaKapoH (PeLenT - CM. HUXe).

PackaTaTb roToBOE TECTO Ha KycOK TonLwmHon npumepHo 0,5 cm Ha WnpuHy
Banuvka (makc. 14 cm).

BcraBuTb TecTopackatky 1 B KyXOHHbIN POBOT-KOMBaNH B COOTBETCTBUM
C BbILLIENPUBEAEHHbBIM OMUCAHUEM.

HacTpouTb ¢ NOMOLLbIO MOBOPOTHOW KHOMKK 2 MakCUMasibHOe BO3-
MOXHO€E paccTosiHMe, BbIABUras NOBOPOTHYIO KHOMKY, yCTaHaBMBas ee B
no3nunio 8 1 NOBTOPHO 3alLEesIKMBas KHOMKY.

Bktounts poboT-koMbBalH 1 yCTaHOBUTL PerynaTop ymcia obopoTos Ha
ckopocTb 1; Banvky Ha4YHYT BPaLLaThCs.

MHorokpaTHO nponyckaTb TECTO Yepes BasnMku B No3unumm 8, noka tecto

He CTaHeT rMmaakmm n nJaacTtuyHbIM. Mex,u,y OTAEe/IbHbIMU MPOXoAaMu TecCTa
yepes BaJInKy cnerka nocbinatb TeCTo MyKOIZ n CKnagblBaTb BOOb.

MponyckaTb TeCTO Yepes BanKK, KaXKAblN pa3 yMeHbLuas HacTponky (8-1),
MOKa TECTO He AOCTUMHET HYXXHOW TOSLLMHbI.

YKA3AHME: Yem Gonblue pas TecTo NponaeT Yepes Banvku, TEM riaxe
W NJacTUYHee CTaHeT ero CTpyKTypa v Tem syywe 6yayT makapoHbl. COBET:
MPUKPbITE TECTO BAAXHOW KYXOHHOW TPSINKON BO M3bexXaHne BbiCbIXaHWs.

Hacrpoika TonwuHbl Tecra

Mosnuns [MpvmepHoe 3HauveHne Mpepnoxerns
TOJILLMHBI TECTa
8 1,8 mm
JazaHbs
7 1,6 mm
6 1,4 mm
PaBronu, kaHHennoHu
5 1,2 mm
4 1,0 mm
DeTyymHn
3 0,8 mm
2 0,6 mm
CnareTTv v TanboNMHN
1 0,4 mm
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Ucnonb3oBaHne Hacapok ans NMpUroToBJieHNss MaKapoH

1. NoAroToBUTL TECTO HEOOXOANMOM TOLLMHbI A5 HACALOK A1 MaKapoH
3 + 4 cnomouwpto TecTopackaTtkn 1

2. BcraBuTb HacafKy 415 MakapoH B ycTpolncTso (cm. puc. A + B ).

3. BkitounTtb poboT-koMbaiH 1 yCTaHOBUTL PerysTop yncia obopoTos Ha
ckopocTb 1; BasMKM HauHyT BpaLLLaThCs.

4. MponycTnTb packaTaHHOE TECTO Yepe3 Hacafky 3 OfJIsi MPUrOTOBEHNS
deTyunHM A 4 4N NPUrOTOBNEHUS CnareTTu.
Banukn paspexyT TecTo Ha COOTBETCTBYIOLLME MOOCKMN.

YKA3AHUSA!
® MakapoHbl MOTyT XPaHUTbCS B TeYeHne [0 4 4acoB nepepn Bapkow.

e [pw Bapke MakapoH B Boay [06aBNTb HEMHOIO ONIMBKOBOIO Macsio, YTOObI
n3bexaTb CKIEMBaHUA MaKapPOH.

e Bpewms Bapku cBexmnx MakapoH (al dente) siBnsietcs oTHOCMTENBHO KO-
poTkuM. B kunsiLen Boge MakapoHbl AOSIXKHbI MPOBECTU NPUMEPHO 2-3
MUHYTbI.

OcHoBHasn peuenTtypa aNld MaKapOHHOro Tecta

UHrpepueHTbl pns 4 yenosek:

300 r nweHnuHon myku (Hanp. Tmn 405), 200 r maHHOM Kpynbl (U3 TBEPAOM
nweHnusl), 1 8MLo, 6 XeNTKOB, 2 YalHbIX TOXKU HEUTPasIbHOrO OJTMBKOBOTO
Macna, 3 CTOI0BbIX JIOXKW BOAbI, COMb MO BKYCY.

I'IpurO'roaneHue:

B Mucky pa3buTs siriua, [obaBUTb MO o4epeamn MyKy, MaHHYO Kpyry, COMb,
Macno 1 2 YalHbIX JIOXKKM BOAbl. 3aMeCUTb NPOAYKTbI C MOMOLLIbIO IONAaTKM
L1 3aMeca CO CKopocTbio 1-2, noka He obpa3syeTcs TBePAOE, HO MAaCTUYHOe
Tecto. Ecnm Tecto ByneT cnuwkom cyxum (ByaeT kpowmTbes), LobaBuTh elle
1 cTONOBYIO NTOXKY BOAbI I HEMHOTO OSIMBKOBOrO macsa. Crerka npumsaTb
TECTO 1 3aBepPHYTb B MULLEBYIO MNEHKY. [lepen AanbHENLLNM UCNONb30BaHM-
eM NoCTaBUTb TeCTOo Ha NPUM. 30 MUHYT B XONOAUbHWK.
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06. OYUCTKA Nyxon

OCTOPOXKHO! UmywiecTBeHHbIi ywep6

He norpyxarite ycTponcTBo B BOAY U HE MbiTb B MOCYAOMOEYHOM
MallmrHe.

He npumeHsitte ocTpbie nnn abpasusHbie CPeacTBa ANS OYUCTKU.

Mocne kaxxgoro ucnonb3oBaHus

YcTponcTBO YncTuTe cpasy nocse Kaxporo ncnosbsosaHuns. Ecnv otknagbl-
BaTb OYUCTKY Ha C/IMLLIKOM [OJIrOe BPEMSi, OYUCTKA CTaHET OYeHb CIOXHOM 1
TPYAOEMKOW.

CunbHble 3arpdas3HeHunsa MoryTt HeO6paTV]MO noBpeanTb Hacagku.

1. CHUMUTE HacafKy U3 yCTPOWMCTBA U OCTaBbTE €€ CYLLINTLCA Ha BO3AyXe B
TeyeHne 1 yaca.

2. Ypanute npucoxLume oCcTaTkm TecTa C MOMOLLbIO WETKM OS5 YUCTKM Nocy-
Obl.

07. XPAHEHME

OMACHOCTb pnsa peten

yCTpOIZCTBO XPaHUTb B CyXOM MecCTe BOasieke OT ﬂ,eTe;I.

08. AEKJIAPALINSA O COOTBETCTBUU

C OtmeTtka CE nprmMeHeHa B cooTBeTCTBMM C AnpekTuBamu EBponen-
CKOro coto3a.
[eknapauns o COOTBETCTBMM HAXOAUTCS Y ANCTPUBLIOTOPA:

Aquarius Deutschland GmbH

Weissenburger Str. 25 - 81667 Minchen - GERMANY (Tepmatus)

(3T0 appec He ANs TexHUYecKoro o6cny)kusanus!)
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YTUJIN3ALUUNA

DTOT CMMBOJT O3Ha4aeT, 4To Ha TeppuTopumn EBponerickoro cotosa
LaHHOe n3fenve AOXKHO YyTUAN3NPOBATbLCS B MyHKTE pasfesibHoro
cbopa oTxofoB. ITO TPpeboBaHME NPUMEHAETCH K U3AEMIO U BCEM
NPUHaANEXHOCTSAM, OTMEYEHHbIM faHHbIM cumBsosiom. Msgenus, ot-
MeyeHHble NoA0BHbIM 06pa3oMm, He [OSXKHbI BbibpackiBaTbCs BMeCTe
C ODbI4HbBIM ObITOBBIM MYCOPOM, @ AOJIXKHbI CAABaTbCS B MyHKT cbopa
NS yTUAN3ALNK SNIEKTPUYECKUX U BIEKTPOHHbIX YCTPONCTB.

YnakoBka

yTVIJ'Il/I3aLI,l/IF| YynakoBKW A0J1XXKHa MPON3BOANTLCA B COOTBETCTBUN C
3KONOIrM4eckKMMn HopMamMun, NPUHATLIMAU B Baluen CTpaHe.

NMHO®OPMALINA O CEPTUDUKALIUUN

Tosap ceptudmumnposar: N© TC RU C-CN.AJT15.B.00485.

Cpok penctseus: ¢ 28.03.2016r. no 27.03.2018r. BkntountensHo. Oprax
no ceptudmkaumm npogykumm: 3A0 «Crektp-K».

N3meHeHns paHHbIX cepTudukaumm NpONCXOANST B CPOK He yalle 1
pa3sa B 2 rofa U HaxoAsaT OTpaxkeHve B OBHOBIEHHOM cepTuduKaTte
COOTBETCTBUS.

YcTaHOBIEHHBIN NPOU3BOANTENIEM B COOTBETCTBUM € M.2 cT.5 3aKkoHa
PO «O 3awmTe npas notpebutenen» cpok ciyxobs

[aHHOIo M3aenus paseH 3 rogam ¢ Aatbl MPOAAXW NPU YCIOBUM, 4TO
n3fenve NCNoJb3yeTcst COrIacHO NPaBuiaM 1 PeKOMEHAALMNAM, 13-
JIOKEHHbBIM B HAaCTOSALLLEN MHCTPYKLMW NO 3KCMyaTauumn, n npuMeHse-
MbIM TEXHUYECKUM CTaH4apTaM.
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